C Przepisy

Czas trwania: 45 min

PRZEPIS 1
Kruche ciasteczka babci Wandy

Sktadniki na 1 porcje (okoto 30-40 ciastek; liczba

zalezy od ksztattu i wielkosci):
300 g maki pszennej,
100 g cukru,
100 g masta,
2 jajka,

15 g proszku do pieczenia.

Sposob przygotowania:

Ttuszcz z makag wrzucic¢ do miski i posiekac nozem.

Dodac cukier, proszek do pieczenia i 2 jajka.

Jeszcze chwile siekad, a potem zagnies¢ recznie
ciasto na gtadkg mase.

Rozwatkowac na grubo$¢ pét centymetra, wykroic
ciasteczka w wybranym ksztatcie.

Piec w nagrzanym do 180°C piekarniku przez 10-15
minut. Po wyjeciu z piekarnika delikatnie przetozy¢
ciasteczka do szklanego naczynia i pozostawi¢ do
wystygniecia.

PRZEPIS 2
Ciasteczka z kawatkami c;gkplady

Sktadniki na 1 porcje (okoto 30 ciastek):

300 g maki pszennej,

300 g cukru,

200 g masta,

2 jajka,

2/3 tyzeczki proszku do pieczenia,

2/3 tyzeczki soli,

300 g czekolady mlecznej lub gorzkiej.

Sposob przygotowania:

Sypkie sktadniki wsypa¢ do miski i wymieszac.

Dodac masto i jajka.
Zagnie$¢ ciasto na jednolitg mase.

Na kohcu dodac posiekang na kawateczki
czekolade i delikatnie wymieszac, zeby czekolada
sie nie rozpuscita.

Uformowac z ciasta kulki wielkosci matej
gatki lodow.

Kulki umiescic¢ na blaszce, zachowujgc
5-centymetrowe odstepy. Piec okoto 15-20 minut
w piekarniku nagrzanym do 180°C.

Ciastka tuz po wyjeciu z piekarnika sg jeszcze
miekkie. Zastygajg podczas studzenia. Powinny by¢
na zewnatrz chrupkie, a w $rodku miekkie.



PRZEPIS 3
Ciasteczka nadziane

Sktadniki na 1 porcje (okoto 40 ciastek):

250 g twarogu,

250 g masta,

250 g maki,

300 g powidet Sliwkowych.

Sposdb przygotowania:

Wszystkie sktadniki poza powidtami wrzuci¢ do
miski i wyrobi¢ na jednolitg mase.

Uformowac kule, owinac jg folig spozywczg

i odtozy¢ na 30 minut do lodowki.

W tym czasie przygotowac kubek/okragta foremke
do wycinania z ciasta kotek oraz powidta.

Ciasto rozwatkowac na grubo$¢ pot centymetra,
wykroi¢ kotka, na kazde kdtko potozy¢ pottyzeczki
powidet i zlepic jak pierozek.

JPierozki” utozy¢ na blaszce i piec w temperaturze
180°C przez 20-25 minut.

Po wyjeciu z piekarnika odstawi¢ do wystudzenia.

Przed podaniem ciasteczka mozna oprdoszyc
cukrem pudrem.



